
14 26

CHOCO FRITO
fried cuttlefish

MAIONESE DE LIMA | LIME MAYONNAISE +1
MAIONESE CASEIRA EXTRA | EXTRA HOMEMADE MAYONAISE +0,5

PARA 1
FOR 1

PARA 2
FOR 2

MANTEIGA DE FLOR DE SAL
flaked salt butter

QUEIJO MINI-AZEITÃO
mini Azeitão cheese

MANTEIGA DE ALGAS
seaweed butter

PÃO
bread

1,58

2,5

1,8

PATÊ FRESCO DO DIA
fresh fish pâté

AZEITONAS MARINADAS
marinated olives

4 2

MENU
PETISCOS | FINGER FOOD

ENTRADAS | TAPAS

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN-COURSE

CROQUETES DE CHOCO 2 UNI.
cuttlefish croquettes

PEIXINHOS DA HORTA

5

8

OSTRAS DO SADO UNI.
oysters from Setúbal 

OSTRA GRELHADA UNI.
grilled oyster

CREME DE PEIXE
fish cream

SOPA DE LEGUMES
vegetable soup

3 

3,5

4,5

4

CAMARÃO GRELHADO 8 UNI.
grilled prawns 

14
CEVICHE DE PEIXE BRANCO 
white fish ceviche 

MEXILHÕES À LA MARINIÈRE
mussels à marinière

OVOS ROTOS
broken eggs

PICA-PAU DA VAZIA
beef pica-pau

PICA-PAU DE ATUM
tuna pica-pau

14

13

15 
16

17

BITOQUE DE CAMARÃO TIGRE PARA 2 /~400G 
tiger prawn “bitoque” for 2 

70

+ 2MOLHO | SAUCE
pimentas / pepper | gorgonzola  

BACALHAU FRITO
fried codfish

RISOTTO DE COENTROS
E LIMÃO
coriander and lemon risotto

ALHO FRANCÊS À BRÁS
leek à brás

BACALHAU FRESCO EM 
CROSTA DE MANJERICÃO
fresh codfish in basil crust

15

13

14

19

BACALHAU À BRÁS
codfish à brás

ESPADARTE DE 
CEBOLADA
swordfish with sautéed onion

MOQUECA DE 
CORVINA E CAMARÃO
prawn and meager moqueca

15

20

18

SALSICHA DE ATUM
tuna sausage

BIFE DA VAZIA 
À PEIXOCO
sirloin steak “à peixoco”

17

16

COUVERT



MENU
TACHO PARA 2  | POTS FOR 2

GRELHADOS | GRILLED FISH (OVER FIRE)

DOCES CASEIROS | HOMEMADE DESSERTS

À DOSE | PER DISH AO KILO | PER KG

3,5

ARROZ BRANCO
white rice

3,5

BATATA FRITA
homemade french fries

SALADA MISTA
portuguese traditional salad

OVO ESTRELADO
fried egg

BATATA NA BRASA 
grilled potatoes

LEGUMES GRELHADOS
grilled vegetables

ARROZ DE TOMATE  
tomato rice

4

2

47

7

ARROZ DE CORVINA
meagre fish rice

33ARROZ DE CHOCO COM TINTA
cuttlefish ink rice

34

POSTA DE ATUM 
tuna steak

POSTA DE ESPADARTE 
swordfish steak

CHOCO GRELHADO
cuttlefish, onion, parsley

LULAS COM MANTEIGA
squid with butter sauce

DOURADA 
golden sea bream

ROBALO 
seabass

PREGADO
turbot 

molho de manteiga e alho | butter and garlic sauce

17

16

16,5

17,5

40

40 

49

+ 3

MENU CRIANÇA
kids menu

MINI
FISH AND CHIPS

MINI
BIFE À PEIXOCO

mini “peixoco” steak
OVO ESTRELADO | FRIED EGG +2

+ 3

10 10

ACOMPANHAMENTOS | SIDES

MOELLEUX DE CASTANHA 
chestnut moelleux

CRÈME BRÛLÉE

CHEESECAKE BASCO PARA 2
basque cheesecake for 2

DOCE DA 
NOSSA CASA
peixoco’s special

5,5

4

8

4 

5,5 

3

+1,5

MOUSSE DE CHOCOLATE
chocolate mousse
CHEIRINHO AGUARDENTE VELHA
AGED BRANDY TOPPING

FRUTA DO DIA
fruit of the day

com batata grelhada | with grilled potatos
legumes grelhados | grilled vegetables +2,5 

com batata grelhada | with grilled potatos
legumes grelhados por | grilled vegetables +2,5 

preços em euros | iva incluído à taxa em vigor

nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado - lei 10/15 




